Le Domaine
Du

Cerf Blanc

Les Entrees

Huitres N°3 par 6 : 10.00€ - par 12 : 19.00€ (selon arrivage)

Foie Gras au Magret Fumé, Confit d’Oignons Rouges : 15.00€
Tartare de Saumon Fumé par nos soins & Guacamole : 12.00€

Camembert Frit, Salade Epinards & Noix : 11.00€
Tataki de Thon, Sésame & Wasabi : 14.00€

Terrine de Lapin aux Carottes & Abricots confits : 10.00€

Les Plats

Jarret de Porc Confit, Gratin de Pommes de Terre & Poireaux : 16.00€
Risotto de Saint Jacques a I’huile de Basilic : 21.00€
Pavé de Cabillaud aux Agrumes & Créme de Topinambours : 17.00€
Magret de Canard au Miel et Baies Roses, Purée de Patates Douces : 19.00€

Piece de Beeuf (2209) Sauce Roquefort ou Béarnaise, Frites Maison : 19.00€

Supplément Sauce : 1.50€

Supplément Assiette de Frites : 4.50€

Les Desserts
Tartelette Caramel Chataignes : 7.00€

Créme Brilée a la Féve de Tonka : 6.50€
Coque Chocolat Mangue Passion : 7.50€
Carpaccio d’Ananas et Combava : 7.00€
Cheesecake et Coulis de Fruits Rouges : 6.50€
Nougat Glacé : 6.50€

Assiette de Trois Fromages : 8.00€
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Les Suggestions du Chef selon arrivage et disponibilité :

Voir Ardoise

Tous nos prix sont TTC, service compris



Le Menu de la semaine

(Servi uniquement le midi du Mardi au Vendredi, hors jours fériés)

Entrée, Plat et Dessert : 18.00€

Entrée et Plat OU Plat et Dessert : 15.50€
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Le Menu a 29.80€

Les Entrées
Terrine de Lapin aux Carottes & Abricots confits
Ou
Tartare de Saumon Fumé par nos soins & Guacamole
ou

Camembert Frit, Salade Epinards et Noix

Les Plats
Jarret de Porc Confit, Gratin de Pommes de Terre & Poireaux
ou
Pavé de Cabillaud aux Agrumes & Creme de Topinambours
ou
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Piece de Beeuf (1s09) Sauce Roquefort ou Béarnaise, Frites Maison

Les Desserts
Creme Brilée a la Féve de Tonka

Le Domaine Ou
Du Nougat Glacé
Cerf Blanc Ou

Cheesecake au Coulis de Fruits Rouges

Tous nos prix sont TTC, service compris




